
El gran àpat de Nandu Jubany 
El gran àpat vol ser un reflex actual de la nostra cuina, on us proposem els millors productes de 

temporada per portar-vos a taula el paisatge, el territori i l’emoció 

Aperitius del dia 

Amanida d’espardenyes i rossinyols amb pernil ibèric 

Coca de full amb poma caramel·litzada, foie gras i amanida de contrastos 

Xapadillo d’anguila 

Caneló de pollastre de pagès amb tòfona d’estiu 

Arròs cremòs amb gambes de Palamós 

Morillo de tonyina lacat amb gnocchi de patata 

Garrí confitat i rostit amb fruites fresques 

Festival de postres 

 

El nostre sommelier us pot oferir una degustació de vins per maridar el menú. Suplement  

S’incrementa un 10% les mitges racions 

Per poder donar-vos un millor servei us recomanem que els menús siguin els mateixos per tota la taula 

PER PICAR 

Encenalls de pernil ibèric Joselito amb coca torrada  

L’ensaladilla de la tieta amb ventresca de tonyina 

Anxoves de l’Escala fetes a casa 

La nostra gilda de bacallà amb anxova, piparra i oliva  

Calamars a l’andalusa amb escuma de maionesa i llima 



La nostra carta 
ENTRANTS 
Amanida de porros joves escalivats amb mantega d’ametlla, bolets i anxova 

Coca de pasta de full amb poma caramel·litzada, foie gras i contrastos 

Amanida d’escarola, orella de porc cruixent i vinagreta de pinyons 

Amanida de tomàquet bo amb mató, pinyons, ruca i cireres 

Assortiment de verdures escalivades amb anxoves de l’Escala i romesco 

Xapadillo d’anguila amb cansalada confitada i rovell d’ou 

Canelons tradicionals de pollastre de pagès rostit amb tòfona d’estiu 

Truita oberta d’ous del galliner, pa amb tomàquet i pernil ibèric Joselito 

Macarrons del Cardenal 

Arròs del senyoret, gambes, rap, calamars i espardenyes 

Arròs cremós de gambes de Palamós 

PLATS PRINCIPALS 
Pop a la brasa amb cremós de patata i pebre vermell 

Sipionets amb el seu sofregit de ceba i tomàquet 

Gambes de Palamós a la brasa  

Turbot salvatge a la brasa amb verduretes escalivades 

Filet de vedella grillé a la brasa 

Costella de vedella del Pirineu (1 kg) amb salsa bearnesa, patates soufflées i verdures a 
la brasa  

Moll de l’os de vedella a la brasa amb steak tàrtar i tòfona d’estiu 

Steak tàrtar de vedella amb patates soufflées  

Garrí cruixent confitat i rostit amb fruites fresques 

Espatlla de xai de llet a la brasa 

Pit de colomí de sang rostit amb el seu canapè sobre trinxat d’escarola 


