SOL I NEU

Club Hermitage

.

Per picar...
Para picar...

Pernil iberic tallat a ma amb coca de Forner 30, 00 €
Jamon ibérico cortado a mano con coca del panadero sup. MP 12,00 € p.p
Bunyols de bacalla 11,00 €

Bufiuelos de bacalao

Croquetes de carn d’olla 11,00 €
Croquetas de cocido

El nostre paté de campanya amb pa de panses i nous 16, 00 €
Nuestro paté de campana con pan de pasas y nueces

Terrina de foie gras amb gelea de vi d’'Oporto, codonyat i mantega 18,00 €
Terrina de foie gras con jalea de vino de Oporto, membrillo y mantequilla

Per comencar...
Para empezar...

Amanida d’escarola blanca amb orella de porc cruixent i vinagreta de mostassa 16, 00 €
Ensalada de escarola blanca con oreja de cerdo crujiente y vinagreta de mostaza

Amanida de carbasso i alberginia a la brasa amb tomaquet i ruca 16, 00 €
Ensalada de calabacin y berenjena a la brasa con tomate y rucula

Sopa de carxofes amb bunyolets de bacalla i greixons de pernil 16, 00 €
Sopa de alcachofas con bufiuelos de bacalao y chicharrones de jamén

Trinxat de col i patata amb rosta i ou ferrat 14,00 €
Trinxat de col y patata con panceta y huevo frito

Calcots a la brasa amb romesco 14,00 €
Calcots a la brasa con salsa romesco

Carxofes a la brasa amb picada d'all, julivert i ametlles 12,00 €
Alcachofas a la brasa con ajo picado, perejil y almendras

La nostra escudella amb carn d’olla barrejada 15,00 €
Nuestra escudella mezclada con carne de cocido

Truita oberta amb coca, tomaquet i botifarra esparrecada 18,00 €
Tortilla abierta con coca, tomate y butifarra abierta

Truita oberta d’esparrecs, calcots, tomaquet, carbassoé i escarola 15,00 €
Tortilla abierta de esparragos, cebolla tierna,tomate, calabacin y escarola

4,5 % 1GI — no inclos — no incluido
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Macarrons del Cardenal
Macarrones del Cardenal

Canelons de pollastre de pages gratinats amb suc de rostit
Canelones de pollo de payés gratinados en su jugo

Arros caldos de llamantol nacional
Arroz caldoso de bogavante

Arros de muntanya amb colomi, botifarra, carxofes i ceps
Arroz de montafna con pichoén, butifarra, alcachofa y boletus

Morro de bacalla a la llauna amb tripetes i mongetes del ganxet
Morro de bacalao a la “llauna” con tripas y judias “del ganxet”

Carns...
Carnes...

Pollastre a I'ast de lenya amb pebre
Pollo asado en horno de lefia con pimienta

Costelles i mitjanes de cabrit a la brasa
Costillas y chuletas de cabrito a la brasa

Filet de vedella amb trumfes d’Andorra
Solomillo de ternera con patatas de Andorra

Fondue de carn (filet, pollastre, salsitxa, secret amb les seves salses) (min. 2 persones)
Fondue de carne (solomillo, pollo, salchicha y secreto con sus salsas) (min. 2 personas)

Chateaubriand amb salsa bearnesa (min. 2 persones)
Chateaubriand con salsa bearnesa (min. 2 personas)

Costella de vaca gallega (1 kg) amb pebrots del piquillo confitats (min. 2 persones)
Costilla de vaca gallega (1 Kg) con pimientos del piquillo confitados (min. 2 personas)

Mandonguilla farcida d’ou passat per aigua amb tela i col fregida
Albondiga rellena de huevo pasado por agua con tela y col frita

Cap i pota de vedella amb trumfes d’Andorra fregides
Callos de ternera con trumfas de Andorra fritas

Espatlla de garri iberic rostit amb patates al pobre
Paletilla de cochinillo asado con patatas a lo pobre

4,5 % 1GI — no inclos — no incluido
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Sup MP 8.00 € p.p
15,00 €

16, 00 €

22,00 €



