
4,5% IGI no inclòs | 4,5% IGI no incluido

Showcooking d’assortiment d’entrées gastronomiques 34,00 €
Showcooking of assortment of gastronomic starters

PLATS PRINCIPAUX | MAIN DISHES
Escudella avec boulettes de viande et légumes  16,00 €
Traditional escudella stew with dumplings and vegetables  

Riz crémeux aux cèpres et foie gras à la braise 29,00 €
Creamy porcini rice with grilled foie gras

Omelette ouverte avec saucisse et champignons sautés 24,00 €
Omelette topped with sautéed sausage and wild mushrooms

Poulpe rôti, purée de pommes de terre et mini salade de calçots 28,00 €
Baked octopus with mashed potato and mini-salad of calçots (sweet onions)

Petites seiches avec ails frits et tomate 24,00 €
Griddled baby cuttlefish with gently fried onion and tomato

Cannelloni de poulet fermier rôti avec morilles à la crème 22,00 €
Roast chicken cannelloni with chantarelle mushroom cream

Homard avec gnocchi de pommes de terre et crème d’ibérique 42,00 €  
Lobster with potato gnocchi and cream of Iberian cured meats * 16,00 €

Turbot à la braise, sauce bouillabaisse et tuile de safran 39,00 € 
Turbot with fried garlic, potato and Iberian cured ham * 15,00 €

Gambas au sel façon Hideki 45,00 €
Hideki-style prawns cooked in salt

Cochon de lait avec chutney de mangue, poire et ananas 26,00 €
Suckling pig with mango, pear and pineapple chutney

Magret de canard accompagné de citrouille et châtaignes 23,00 €
Magret of duck with pumpkin and chestnuts

Côtelletes d’agneau accompagné de pommes de terre d’Andorre 26,00 €
Lamb ribs with Andorran potatoes

Fricandeau de veau des Pyrénées et artichauts frits 24,00 €  
Fricandeau of Pyrenean beef with fried artichokes 

Filet de veau et pommes de terre soufflées et béarnaise 29,00 €  
Beef fillet with soufflé potatoes and Béarnaise sauce 

Assortiment de desserts | Assortment of desserts                                                15,00 € 
* Supplément DP - Supplement HB 
Les clients non hébergés doivent obligatoirement choisir les entrées gastronomiques et un plat principal.
For external guests it’s compulsory to take the gastronomic starters and a main dish.


